
Milchnudeln (4 Portionen)

1.   Schürze umbinden
2.   Rezept lesen
3.   Geschirr bereitstellen
4.   Hände waschen
5.   Zutaten bereitstellen
6.   Kochen vorbereiten
7.   Kochen
8.   Arbeitsplatz aufräumen und reinigen
9.   Abwaschen, abtrocknen, verräumen
10. Essen

Einen Topf mit Wasser ausspülen, damit die Milch nicht anbrennt
4 Becher Milch in einen Topf geben. 
350 g Nudeln in die zimmerwarme Milch geben
Auf kleiner Hitze die Milch erwärmen
Ständig umrühren
Aufpassen das die Milch nicht anbrennt

Sobald die Milch lauwarm ist, 40 g Zucker  dazugeben
Die Nudeln sind fertig, wenn man einen Teelöffel hineinsteckt, und dieser stehen 
bleibt
Etwas Zucker mit Zimt mischen und über die Nudeln streuen
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