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RESTAURANT = BAR = CAFE

Schnelle Cake Pops

Zutaten 15 Stiick

35 g Butter
75 g Frischkase
75 g Puderzucker
70 g Kokosraspel
Flr den Mantel:
250 g WeiRe Schokolade
125 g Kokosraspel
15 Popspielle oder Schaschlikspielde
* Den fertigen Kuchen zerbroseln
* Butter, Frischkdse schaumig schlagen. Puderzucker und Kokosraspel
hinzufligen
* Die Masse mit dem zerbroselten Kuchen vermengen
* Aus dem Teig Bélle formen (ca. 15) und kalt stellen.
* Stiele einstecken
* Schokolade schmelzen und die ,,Bédlle” eintauchen bis diese mit Schokolade
Uberzogen sind.
* AnschlieBend gleich in Kokosraspel walzen. Alternativ in bunte Streusel,
Nusse.
* Kalt stellen und geniel3en
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